
万能和風ソースMiyama

瀬高特産セロリ２５％配合の体に優しい！

ノンオイルソース



万能和風ソースMiyamaの特徴

本製品には、瀬高特産セロリを、旬の時期に特殊製法
により原料として保管している為に、鮮度が維持され
、香りを損なう事なく原料として使用しております。
米酢の酸味・蜂蜜などの甘さ・鰹、昆布だしの旨味に
新鮮なセロリ原料を２５％使用した、セロリが苦手な
方でも美味しく味わって頂ける、万能ソース
です。



セロリに含まれる
主な有効成分

◆カリウムを多くむ

◆アピオイル・アピイン
など含む

◆ビタミンUが含まれる

◆β-カロテン・ピラジン
が含まれる



『セロリに含まれる有効成分の効能』

◆ビタミンU
「キャベジン」とも呼ばれ、胃酸の分泌を抑えたり、胃腸の粘膜を修復するなどの
働きがある。

◆β-カロテン・ピラジン
抗酸化作用で、活性酸素の働きを抑え、生活習慣病の予防や血液をサラサラにす
る効能があるので、血流を改善し、コレステロールの改善や、動脈硬化の予防に
役立つ。

◆カリウム
ナトリウム（塩分）を排泄する役割があり、高血圧に効果がある。

◆香 り
アピオイル、アピインによるもので、精神を安定させる働きがある。



本製品に含まれる栄養成分・有効成分

栄養成分値/100当り
（日本食品標準成分推定値)

主な有効成分

エネルギー

112kcal

たん白質

2.3g

脂 質

0g

炭水化物

26.6g

食塩相当量

5.5g

カリウ
ム

ビタミ
ンU

Β-カロ
テン



デザイナーズピラミッド

がんに強いといわれる
野菜をビラミッドグラ
フ化したものです。セ
ロリは最も良いと言わ
れる最上階の分類に含
まれます。



原材料情報

主な原材料情報 セロリ産地証明

『アレルゲン情報』
大豆・小麦・豚肉・ゼラチン

原材料名 配合比％ 原材料名 配合比％

セロリ（瀬高
産）

２５．００％ 食塩 ２．６０％

砂糖 ２０．００％ かつおエキス ０．７５％

米酢 １６．００％ こんぶエキス ０．２５％

しょう油 １５．００％ ほたてエキス ０．２０％

はちみつ ６．２５％



ご利用メニューのご提案
野菜サラダのドレッシング 和風ハンバーグソース 焼き魚の和風ソース 豚しゃぶかけだれ

お鍋のぽん酢がわりに ステーキ用和風ソース

ご提案はもとより、お好きな
アレンジ方法でお楽しみくだ
さい。



販売者情報

【会社名】株式会社 創 食

【住 所】福岡県みやま市瀬高町小川

224-1

【 ☎ 】０９４４（６２）２５０５

【 URL 】http://sosyoku.co.jp

◆商品名：万能和風ソースMiyama

◆内容量：２００ｍｌ

◆入 数：３０本入

◆賞味期限：製造日より１０ヶ月

◆JAN：4 521578 100177

◆小売価格 ５５０円（税抜き）

http://sosyoku.co.jp/

